4> BISTRO GRAND-MERE <
AFTEN

kl. 17.00 - 21.00

MENU DU JOUR

Ask the waiter for today’s menu

LES HUITRES
Osters med redvinsvinaigrette og citron
Oysters with red wine vinaigrette and lemon

ENTREE 3 stk. 85 6 stk. 165

Lakserillette med frisésalat og dild
Rillettes of salmon with frisé salad and dill

PATE DE CAMPAGNE

Landpaté med cornichoner og sennep

PLAT Country paté with pickles and mustard
Supréme-kyllingebryst 79
med karljohansvampesauce,
ASPERGES AUX CREVETTES

kartofler og ramsleg
Supréme chicken breast with porcini
mushroom sauce, potatoes and wild garlic

Hvide asparges, handpillede rejer og hollandaisesauce
White asparagus, hand peeled shrimps and sauce hollandaise
145

DESSERT
Hvid chokolademousse,
rabarber og sedt spredt
White chocolate mousse,
rhubarb and sweet crunch

RILLETTE DE SAUMON
Lakserillette med frisésalat og dild
Rillettes of salmon with frisé salad and dill
95

LES PLATS

325
MOULES FRITES
Dampede blamuslinger med
pommes frites og dijonnaise
Steamed mussels with french fries and dijonnaise
FROMAGE

POISSON DU JOUR
Dagens fisk med muslingesauce,
kartofler og saesonens grent
Fish of the day with clam sauce, potatoes
and seasonal vegetables

225

Udvalg af gode franske oste
Selection of good French cheeses

135
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TARTARE DE BOEUF
Rort tatar med pommes frites, dijonnaise og gren salat
Tartare with french fries, dijonnaise and green salad
195

DESSERT
CREME BRULEE

Klassisk créme brilée
Classic créme bralée

75

BOEUF BEARNAISE
Oksemerbrad, pommes frites and sauce bearnaise
Beef tenderloin, french fries and sauce bearnaise
295

SUPREME DE POULET AUX CEPES
Supréme-kyllingebryst med
karljohansvampesauce, kartofler og ramsleg
Supréme chicken breast with porcini
mushroom sauce, potatoes and wild garlic

215

MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC
Hvid chokolademousse, rabarber og sedt spredt

White chocolate mousse, rhubarb and sweet crunch
75

COUPE DE GLACE
Vanilje- og jordbceris med fladeskum
Vanilla and strawberry ice cream
with whipped cream
75

CELERI CUIT AU SEL
Saltbagt selleri med karljohansauce og kal
Salt baked celery with porcini mushroom sauce and cabbage
165
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Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fés ved henvendelse til restaurantens personale



