
ENTREE 

HUITRES
Franske østers med rødvinsvinaigrette og citron

French oysters with red wine vinaigrette and lemon
3 stk. 95 / 6 stk. 180

SOUPE DE TOMATES ÉPICÉE
Krydret tomatsuppe med cremefraiche,

basilikumolie og sprøde croûtoner
Spiced tomato soup with crème fraîche,

basil oil, and crispy croutons
95

ASPERGES BLANCHES À LA HOLLANDAISE
Hvide asparges med hollandaisesauce

White asparagus with hollandaise sauce
Tilvalg af håndpillede rejer + 50
Add hand-peeled shrimp + 50

139

RILLETTE DE SAUMON
Lakserillette med frisésalat og dild

Rillettes of salmon with frisé salad and dill
115

TARTARE AUX AIL DES BOIS
Rørt tatar med bagte tomater

og ramsløgsmayonnaise
Stirred tartare with baked tomatoes and

wild garlic mayonnaise
129

LES PLATS

MOULES FRITES
Dampede blåmuslinger med pommes frites og dijonnaise

Steamed mussels with french fries and dijonnaise
189

POISSON DU JOUR
Dagens fisk med muslingesauce,

kartofler og sæsonens grønt
Fish of the day with clam sauce, potatoes

and seasonal vegetables
245

SUPRÊME DE POULET 
Stegt unghanebryst med grønne asparges,

nye kartofler og ramsløgssauce
Roasted young chicken breast with green asparagus,

new potatoes and wild garlic sauce
205

BŒUF BÉARNAISE
Mørbrad, pommes frites og sauce bearnaise

Tenderloin, french fries and sauce bearnaise
325

VOL AU VENT
Sprød butterdej med forårsgrøntsager à la creme

Crispy puff pastry with spring vegetables à la crème
185

MENU DU JOUR

ASPERGES BLANCHES À LA HOLLANDAISE
Hvide asparges med hollandaisesauce

White asparagus with hollandaise sauce
Tilvalg af håndpillede rejer +50 

Add hand-peeled shrimp +50

SUPRÊME DE POULET 
Stegt unghanebryst med grønne asparges,

nye kartofler og ramsløgssauce
Roasted young chicken breast with green

asparagus, new potatoes and wild garlic sauce

TARTE À LA RHUBARBE
Rabarbertærte i sprød bund
serveret med rabarbersorbet

Rhubarb tart in a crispy crust served
with rhubarb sorbet

345

D I N N E R

AFTEN
kl. 17.00 - 21.00

FROMAGE

Udvalg af gode franske oste
Selection of good French cheeses

145

DESSERT

CRÈME BRÛLÉE
Klassisk crème brûlée

Classic crème brûlée
79

GÂTEAU MARCEL
Chokoladekage med rabarbersorbet

Chocolate cake with rhubarb sorbet
89

Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til restaurantens personale


